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Mach bei uns die Lehre zum/zur
KOCHIN/KOCH

Als Kéchin/Koch arbeitest du mit dem
Kiichen- und Sous Chef im Team.

In unserem kleinen Kiichenteam erwartet dich
ein umfangreicher Aufgabenbereich. Dabei sind
uns Dynamik und Aufmerksamkeit wichtig. Genauso
wichtig, wie eine verantwortungsvolle Arbeitsweise
und ein respektvoller Umgang miteinander.

WAS WIR BIETEN

»  erstklassige Ausbildung
in einem Traditionsbetrieb

» lerne von der Pike auf was dazu gehort,
um ein/e Spitzenkoch/Spitzenk6chin
zu werden

» geregelte Arbeitszeiten
» kostenlose Anwesenheitsverpflegung

» eine abwechslungsreiche Ausbildung
in einem kollegialen Team

» Mentor fiir einen guten Einstieg

» spiele vergiinstigt Golf

WAS WIR ERWARTEN
» du hast einen Pflichtschulabschluss

» Freude an der Arbeit mit
frischen Lebensmitteln

» zuverlidssige und saubere
Arbeitsweise mit Liebe zum
Detail zeichnen dich aus

» sehr gute Umgangsformen sowie
ein gepflegtes Erscheinungsbild

» du bist lernbereit
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Der Murhof zihlt zu den bekanntesten
Golfanlagen Osterreichs. Das gleichnamige
Hotel & Restaurant wurde im Winter 17/18
umgebaut und ist ein Anziehungspunkt
fur GolferInnen und Tagesgiste. Einfach
mal reinschauen unter:

www.murhof-hotel.at
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Adriach-Rabenstein 53
8130 Frohnleiten

40 Stunden/Woche
Marz, April 2021

ab € 760,—
(Brutto im 1. Lehrjahr)

m/w/d

Dienstort:

Anstellung:
Dienstbeginn:

Bezahlung:

Geschlecht:

Wir freuen uns auf deine Bewerbung
per E-Mail an Gernot Prasser:
personal@murhofgruppe.at.
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